
Приложение N 5
к приказу Управления

Роспотребнадзора по Р,Щ

от 09.10.2007 г. М
Федеральная служба по надзору
в сфере защиты прав потребителеЙ
и благополучия человека
Управление по Ресrrублике .Щагестан
ТО вг.Буйнакске

Предписание }lb 25l вп от 18.03.2024 г.
При обследовании (исследования, испытану!я) оценки) объекта,

представленньIх документов :

мкоу <экибулакская основная общеобразовательная
(указать наимеЕование объекта, перечислить рассмотренные докуr*леrrш)

выявлены нарушения санитарного законодательства, а также условия,
создtlющие угрозу возникновения и распространения инфекционньпс заболеваниЙ,
MaccoBbD( неинфекционньIх заболеваний (отравлений) людей.

С целью устранения выявленных нарушений, предупреждения возникновения и
РаСПРОСТранения инфекционньпr заболеваниЙ, MaccoBbIx неинфекционньD(
заболеваний (отравлений) людей предлагаю:

(указать обязательные мероприrIтия, срок их исполненttя)

1. Соб.тподать требование п. 1.8 СП 2.4.3648-20; п.2.1 СшrПиН 2.З12.4.З590-20
регламентирующего организацию и проведение производственного конц)оля за
соблюдением санитарных правил и гигиенических Еормативов. Проводить
производственныЙ лабораторныЙ контроль, представить протоколы лабораторньж
исследований.

Срок выполнения- с 18.03.2024г и постоянпо.
2. Соблюдать требование п. 1.5 СП 2.4.З648-20; п. 2.2l СанПиН 2.З12.4.З590-20,

реглаN{ентирующего наJIичие медицинских осмотров, профессионЕtпьной гигиенической
пОдготовки и аттестации, вакцинации, нitличие личньIх медицинских книжек с
реЗУлЬтатами медицинских обследованиЙ и лабораторных исследованиЙ, сведениями о
прививках, сотрудникам занести в личные медицинские книжки прививки в
соответствии с Национальным календарем профпрививок (гриппол, ЖКВ, ДДСМ),
работнику пищеблока пройти обследования на кишечные инфекций.

Срок выполнения- с 18.03.2024г и постоянцо.
3. В составе комплекса помещений дlя приготовления и раздаtIи пищи, работающих

на сырье предусмотреть загрузочrrый цех, горячий цех, холодньй цех, мясо-рыбный цех,
цех первичноЙ обработки овощеЙ, цех вторичноЙ обработки овощей, моечнаlI дJIя
кухонноЙ IIосуды, моечнiUI дJUI столовоЙ посуды, кладовые и складские помещения с
холодильньп,r оборудованием в соответствии с п. 2,4.6.1 . СП 2.4.3 648-20.

Срок выполнения - до 10.08.2024г
4. Соблюдать требование fI. 2.4.6.2 СП 2.4.З648-20; п.2.9 СанПиН 2.312.4.З590-20,

поNIещения для приготовления и приема пищи, хранония пищевой продукции
оборудовать технологическим, холодильным и моечIIыN{ оборулованием, инвентарем в
соотв9тствии с гигиеническими нормативами в целях соблюдения технологии
приготовпения блюд, режима обработки, условий храIIения пищевой продукции.

Срок выполнения - до 10.08.2024г
5. Создать условия для собrrюдения п. З.2 СанПиН 2.З12.4.З590-20, согласно

которому для продовольственного (пищевого) сырья lI готовой к употреблению пищевой
продукции предприятий,общественного питания должны использовать рtrlдельное

рассмотрении



И технолОrическое и холодиЛьное оборудоваIIие, производственные столы, разделочrrый
инвентарь (маркированный любьш способом). Мытье столовой посуды осуществлять
отдельно от кухонной посуды, оборудовать моечные дJUI кухонной посуды. Проводить
раздельнуЮ обработкУ и раздельное хранение в производственньж ц"*аi (зонах,
y"racTKax) рЕвделочного инвентаря дJUI готовой и сырой продукции.

Срок выполнения - до 10.08.2024г
. 6. В соответСтвии С п. 8.1.4 СанПиН 2.з12.4.з590-20, питание детей осуществJUIть в
соответствии с утвержденным меню, фактическое меЕю_ строго соблподать по
утверждеЕному двух недельному меню.

Сроквыполнения- с 18.03.2024г и постоянно.
7. В соответствии с требования п. 2.8 СанПин 2.з12.4.3590-20 наименования б.шод и

КУЛИНаРЕЬЖ ИЗДеЛИЙ, УКЕВЫВаемьж в меню соответствовать их наименов€lЕиям,
указаIIныМ в технолоГическиХ докуIuентах (картах), изготовление продукции производить
в соответствии с техЕологической картой.

Срок выполнения- с 18.03.2024г и постоянно.
8. В соответствии с п. 2.1з СанПиН 2.з12.4.3590-2о, зоны (уrастки) и (или)

рalзмещенное в них оборудование, явJuIющееся истоtlникilми вьцелеЕия влulги,
оборудовать локi}льными вытяжными системами.
. Срок выполнения - до 10.08.2024г
9. В соответствии с п. 5.1. СанПиН 2.з12.4.з590-20, на линии рi}здачи дJUI KoHTpoJUI

температурыблюд использовать термометры.
Срок выполнения - с 18.03.2024г и постоянно., 10. В соответствии с п.2.|4 СанПиН 2.312.4.з590-20, для обеззараживалия воздуха в

помещенИlIх, задейСтвованньIх в приготовлении холодньж блюд, цехах и (или) участках
порционирования блюд, использовать бактерицидное оборудование.

Срок выполнения - до 10.08.2024г
11. СобпОдать требОвание п, 7.1.13 СанПиН 2.з12.4.з590-20, в кЖурнале бракеража

скоропортящейся пищевой продукцииD запопнять все графы. В кЖурнале )чета
температУрного режима холодильного оборудования) вести ежедЕевные записи.

Срок выполнения- с 18.03.2024г и постоянно.
12. В соответствии с п. 8.1.10 СанПиН 2.312.4.з590-20, суточная проба от каждой

партии приготовленноЙ пищевой продукции, отбирать в полном объеме. Хранение
СУТОЧНЬЖ ПРОбы осУществJuIется не менее 48 часов в холодиjьЕике lrри температуре
от *2 ОС до +6 ОС.

. Срок выполнения - с 18.03.2024г и постоянно.
13. В СООтветствии с п. 4.6 СанПиН 2.З12.4.З590-20, емкости с рабочими растворЕlI\{и

дезинфицИруIощих, моющиХ средстВ укчLзатЬ нЕц!вztния средства, его концентрации, даты
ПРигОтоВления, предельного срока годности, Контроль за содержанием действующих
вещестВ дезинфицИрующиХ средстВ осуществлять в соответствии с программой
производственного контроJIя.

Срок выполцения- с 18.03.2024г и постоянно.
14. В СООТВетствии с п. 8.1. 6. СанПиН 2.З12.4.З590-20, в цеJuIх профилактики

йододефицитньD( состояний у детей использовать соль повареннЕUI пищеваrI
йодированнffI при приготовлении блюд и кулинарньж изделий.

Срок выполнения- с 18.03.2024г и постоянно.
15. В соответствии с п. 8.1.7 СанПиН 2.з12.4.з590-20, рitзместить в доступньIх дJш

родителей и детей местах (в обеденном зале) следующую информацию - рекомендации по
организации здорового питания детей.

Срок выполнения - постоянно
О выполнении настоящего предписания представить информацию в ТО УправлениrI
Роспотребнадзора по Р,Щ в г. Буйнакске к установленньlм в предписании cpoкilм.



ответственность за выполнение мероприятий возпагается на Мкоу
<Экибулакской ООШ)

Не вьшолНение настОящегО предписания влечет адNIинистративную ответственность,

предусмотренЕую ч.1 ст. 19.5 КоАП РФ.

Главныйспециzrлист-эксперт ТО
Управления Роспотребнадзора по Р.Щ

в г. Буйнакске П.С. Раллазtшова
(инициалы и фамилия)

(должность лица, составившего цротокол,
государственrrый орган) (подпись)

Копию настоящего предписания поJIумла:

директор Байрш,rова У. А.
18.0З. 2024r.

(подпись)

копия настоящего предписания направлена по почте с уведоIuлением 2024т

V


